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- з.е.
Итого

акад.ча

Курс 1

- Сессия 2 Сессия 3

Курс 2

- Сессия 2 Сессия 3

Курс 3

- Сессия 2

Наименование Факт
По

плану
з.е.  на
курсе

Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

Блок 1.Дисциплины (модули) 81 2916 30 20 60 493 39 30 50 363 25 46 29 10 38 622 30 44 49 784 50 5 40 40 82 18

Обязательная часть 70 2520 23 15 50 368 35 20 40 284 16 42 29 10 38 622 30 39 44 666 34 5 40 40 82 18

Базовая компонента 30 1080 14 10 40 275 35 2эо 20 116 8 3о 16 4 8 191 13 э 9 9 334 8 эо

Профессиональный иностранный язык 6 216 4 10 54 8 о 10 58 4 о 2 4 59 9 э

Философские проблемы науки и техники 3 108 3 10 89 9 о

Системы качества 8 288 8 4 4 132 4 5 5 130 4 э

Информационная поддержка жизненного цикла
продукции

3 108 3 5 10 84 9 э

Организационно-экономическое проектирование
инновационных процессов

2 72 2 10 58 4 о

Современные проблемы стандартизации и
метрологии

2 72 2 5 10 48 9 э

Основы научных исследований, организация и
планирование экспериментов

6 216 6 4 4 204 4 о

Вариативная компонента 40 1440 9 5 10 93 20 20 168 8 2о 26 25 10 30 431 17 э 30 35 332 26 2э3ор 5 40 40 82 18 2э

Математическое обеспечение эксперимента в
пищевых производствах

3 108 3 10 10 84 4 о

Программное обеспечение измерительных
процессов

4 144 4 10 130 4 о

Методы оценки риска в системах качества 5 180 5 10 10 151 9 э

Техническое регулирование в обеспечении
пищевой безопасности

10 360 6 5 10 93 10 10 84 4 о 4 10 10 57 4 10 10 34 9 э

Сертификация технических систем, процессов и
оборудования

4 144 4 10 10 115 9 э

Система аккредитации, органов по сертификации 6 216 3 5 5 94 4 о 3 20 20 59 9 э

Оценка соответствия пищевой продукции 8 288 6 5 10 93 5 10 89 4 ор 2 20 20 23 9 э

Часть, формируемая участниками 11 396 7 5 10 125 4 10 10 79 9 4 5 5 118 16

Элективные дисциплины 4 144 4 5 10 125 4 о

Инновационные технологии в стандартизации 4 144 4 5 10 125 4 о

Нанотехнологии в сфере пищевых производств 4 144 4 5 10 125 4 о

Элективные дисциплины 3 108 3 10 10 79 9 э

Международные ресурсы в стандартизации 3 108 3 10 10 79 9 э

Международный опыт в стандартизации и
метрологии

3 108 3 10 10 79 9 э

Элективные дисциплины 4 144 4 5 5 118 16 о

Аналитические исследования в области
метрологии, стандартизации

4 144 4 5 5 118 16 о

Аналитические исследования в области оценки
соответствия продукции

4 144 4 5 5 118 16 о

Блок 2.Практики, в том числе научно- 27 972 9 324 9 108 216 9 108

Вариативная часть 27 972 9 324 9 108 216 9 108

Базовая компонента 15 540 3 108 о 9 108 216 о 3 108

Научно-исследовательская работа 15 540 3 108 о 9 108 216 о 3 108

Вариативная компонента 12 432 6 216 о 6

Преддипломная практика 6 216 6 о

Производственно-технологическая практика 6 216 6 216 о

Блок 3.Государственная итоговая 12 432 12

Базовая часть 12 432 12

Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

6 216 6

Оформление, подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

6 216 6

 Итого з.е./акад.часов (без факультативов)

 Недельная нагрузка в году (акад.час/нед)

 Контактная работа (акад.час/год)

 Резерв времени по сессиям

120 4320 39

46.8

160

20 60 493 39 30 50 687 25 55

47.2

170

29 10 38 730 30 44 49 1000 50 26

23

80

40 40 190 18

План Учебный план магистратуры '+z27.04.01_СиМ_Аудит_2023_14.04.23.plx', код направления 27.04.01, год начала подготовки 2023




