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1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина «Оценка соответствия пищевой продукции» входит в программу 

магистратуры «Аудит и управление качеством пищевой продукции» по направлению 

27.04.01 «Стандартизация и метрология» и изучается в 1, 2, 3 семестрах 1, 2 курсов. 

Дисциплину реализует Агроинженерный департамент. Дисциплина состоит из 3 разделов и 

12 тем и направлена на изучение проведению оценки соответствия пищевой продукции, 

связанных с ней технических регламентов и стандартов при оценке соответствия 

Целью освоения дисциплины является формирование навыков практического 

применения полученных знаний об оценки соответствия пищевой продукции 

2. ТРЕБОВАНИЯ К РЕЗУЛЬТАТАМ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

Освоение дисциплины «Оценка соответствия пищевой продукции» направлено на 

формирование у обучающихся следующих компетенций (части компетенций): 

Таблица 2.1. Перечень компетенций, формируемых у обучающихся при освоении 

дисциплины (результаты освоения дисциплины) 

Шифр Компетенция 
Индикаторы достижения компетенции 

(в рамках данной дисциплины) 

УК-1 

Способен осуществлять 

критический анализ 

проблемных ситуаций на 

основе системного подхода, 

вырабатывать стратегию 

действий 

УК-1.1 Анализирует задачу, выделяя ее базовые 

составляющие; 

УК-1.2 Определяет и ранжирует информацию, требуемую для 

решения поставленной задачи; 

ПК-1 

Способен проводить анализ 

качества сырья и материалов, 

полуфабрикатов и 

комплектующих изделий 

ПК-1.1 знает методы технического контроля качества; 

ПК-1.2 умеет применять знания для организации работ по 

внедрению новых методов и средств технического контроля; 

3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОП ВО

Дисциплина «Оценка соответствия пищевой продукции» относится к обязательной 

части блока 1 «Дисциплины (модули)» образовательной программы высшего образования. 

В рамках образовательной программы высшего образования обучающиеся также 

осваивают другие дисциплины и/или практики, способствующие достижению 

запланированных результатов освоения дисциплины «Оценка соответствия пищевой 

продукции». 

Таблица 3.1. Перечень компонентов ОП ВО, способствующих достижению 

запланированных результатов освоения дисциплины  

Шифр 
Наименование 

компетенции 

Предшествующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

Последующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

УК-1 

Способен осуществлять 

критический анализ 

проблемных ситуаций на 

основе системного 

подхода, вырабатывать 

стратегию действий 

Система аккредитации, 

органов по сертификации; 

ПК-1 
Способен проводить 

анализ качества сырья и 

Преддипломная практика; 
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Шифр 
Наименование 

компетенции 

Предшествующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

Последующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

материалов, 

полуфабрикатов и 

комплектующих изделий 

* - заполняется в соответствии с матрицей компетенций и СУП ОП ВО

** - элективные дисциплины /практики
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4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ

Общая трудоемкость дисциплины «Оценка соответствия пищевой продукции» составляет «8» зачетных единиц. 

Таблица 4.1. Виды учебной работы по периодам освоения образовательной программы высшего образования для очной формы 

обучения. 

Вид учебной работы ВСЕГО, ак.ч. 
Семестр(-ы) 

1 2 3 

Контактная работа, ак.ч. 96 34 28 34 

Лекции (ЛК) 48 17 14 17 

Лабораторные работы (ЛР) 0 0 0 0 

Практические/семинарские занятия (СЗ) 48 17 14 17 

Самостоятельная работа обучающихся, ак.ч. 156 74 26 56 

Контроль (экзамен/зачет с оценкой), ак.ч. 36 0 18 18 

Общая трудоемкость дисциплины ак.ч. 288 108 72 108 

зач.ед. 8 3 2 3 

Общая трудоемкость дисциплины «Оценка соответствия пищевой продукции» составляет «8» зачетных единиц. 

Таблица 4.2. Виды учебной работы по периодам освоения образовательной программы высшего образования для очно-заочной формы 

обучения. 

Вид учебной работы ВСЕГО, ак.ч. 
Семестр(-ы) 

2 3 4 

Контактная работа, ак.ч. 156 51 51 54 

Лекции (ЛК) 52 17 17 18 

Лабораторные работы (ЛР) 0 0 0 0 

Практические/семинарские занятия (СЗ) 104 34 34 36 

Самостоятельная работа обучающихся, ак.ч. 114 57 21 36 

Контроль (экзамен/зачет с оценкой), ак.ч. 18 0 0 18 

Общая трудоемкость дисциплины ак.ч. 288 108 72 108 

зач.ед. 8 3 2 3 
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Общая трудоемкость дисциплины «Оценка соответствия пищевой продукции» составляет «8» зачетных единиц. 

Таблица 4.3. Виды учебной работы по периодам освоения образовательной программы высшего образования для заочной формы 

обучения. 

Вид учебной работы ВСЕГО, ак.ч. 
Семестр(-ы) 

1 2 3 4 

Контактная работа, ак.ч. 50 14 14 10 12 

Лекции (ЛК) 16 4 4 4 4 

Лабораторные работы (ЛР) 0 0 0 0 0 

Практические/семинарские занятия (СЗ) 34 10 10 6 8 

Самостоятельная работа обучающихся, ак.ч. 221 18 18 89 96 

Контроль (экзамен/зачет с оценкой), ак.ч. 17 4 4 9 0 

Общая трудоемкость дисциплины ак.ч. 288 36 36 108 108 

зач.ед. 8 1 1 3 3 
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5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

Таблица 5.1. Содержание дисциплины (модуля) по видам учебной работы 

Номер 

раздела 

Наименование раздела 

дисциплины 
Наименование темы Содержание темы 

Вид 

учебной 

работы* 

Раздел 1 

Нормативная 

база¶оценки¶соответствия¶

пищевой продукции 

1.1 

Требования к пищевой продукции. Система 

технических регламентов на 

пищевую продукцию (ТР ТС, ТР ЕАЭС). 

Описываются обязательные требования к безопасности, 

качеству, составу и другим характеристикам пищевой 

продукции, установленные законодательством и стандартами. 

ЛК, СЗ 

1.2 

Федеральное законодательство в сфере 
оценки соответствия пищевой 

продукции. Виды оценки соответствия 

Рассматриваются основные федеральные законы и 

подзаконные акты, регулирующие оценку соответствия 

пищевой продукции в РФ. Перечисляются и кратко 

характеризуются виды оценки соответствия: декларирование, 

сертификация, государственная регистрация и т. д. 

ЛК, СЗ 

1.3 

Типовые схемы оценки 

соответствия пищевой 

продукции. Особенности и условия 

применения схем. Процедуры оценки 

соответствия. 

Приводятся типовые схемы оценки (например, 1д, 2д, 3д для 

декларирования), описываются их особенности, условия 

выбора и последовательность процедур: испытания, анализ 

производства, инспекционный контроль. 

ЛК, СЗ 

1.4 
Условия применения и выбор вида оценки 

соответствия пищевой продукции 

Объясняются критерии выбора формы оценки соответствия 

(декларирование, сертификация и т. п.) в зависимости от типа 

продукции, её риска для потребителя, требований регламентов 

и иных факторов. 

ЛК, СЗ 

Раздел 2 

Процедуры и¶правила 

оценки¶соответствия¶пище

вой продукции 

2.1 
Номенклатура показателей 

пищевой продукции 

Перечисляются и группируются показатели, по которым 

оценивается соответствие пищевой продукции: 

органолептические, физико‑химические, микробиологические, 

показатели безопасности (содержание токсичных элементов, 

пестицидов, радионуклидов и т. д.). 

ЛК, СЗ 

2.2 
Отбор образцов – порядок, 

правила, условия, ответственность 

Излагаются правила отбора проб пищевой продукции для 

испытаний: требования к количеству, условиям хранения и 

транспортировки образцов, оформлению сопроводительной 

документации. Определяются зоны ответственности заявителя, 

лаборатории и контролирующих органов. 

ЛК, СЗ 

2.3 Оценка маркировки пищевой продукции 

Описываются требования к маркировке (в т. ч. по ТР ТС 

022/2011): обязательные сведения на упаковке, правила их 

нанесения, читаемость, достоверность. Рассматриваются 

процедуры проверки соответствия маркировки нормативным 

требованиям. 

ЛК, СЗ 

2.4 Декларирование Раскрывается процедура декларирования соответствия ЛК, СЗ 
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Номер 

раздела 

Наименование раздела 

дисциплины 
Наименование темы Содержание темы 

Вид 

учебной 

работы* 

пищевой продукции: порядок оформления декларации, сбор 

доказательной базы (протоколы испытаний), регистрация в 

реестре, обязанности заявителя. 

2.5 
Добровольная сертификация продукции. 

Системы добровольной сентификации 

Объясняется суть добровольной сертификации, её цели и 

преимущества. Приводятся примеры систем добровольной 

сертификации (например, «Органик», «Без ГМО»), порядок их 

применения и оформления сертификатов. 

ЛК, СЗ 

Раздел 3 

Требования¶безопасности 

к¶процессам¶производства¶

пищевой продукции 

3.1 Программа производственного контроля. 

Описывается назначение и структура программы 

производственного контроля на предприятиях пищевой 

промышленности: перечень контролируемых параметров, 

график проверок, методы контроля, ответственные лица, 

порядок документирования результатов. 

ЛК, СЗ 

3.2 

Оценка соответствия 

процессов производства пищевой 

продукции. Обязательная и добровольная 

оценка соответствия процессов 

производства 

Рассматриваются подходы к оценке производственных 

процессов: обязательные требования (например, внедрение 

ХАССП по ТР ТС 021/2011) и добровольные системы 

(сертификация по ISO 22000). Описываются процедуры аудита 

и подтверждения соответствия процессов. 

ЛК, СЗ 

3.3 

Полномочия органов ГКиН в 

оценке соответствия процессов 

производства пищевой продукции 

Перечисляются органы государственного контроля и надзора 

(Роспотребнадзор, Россельхознадзор и др.), их полномочия при 

проверке соблюдения требований к процессам производства 

пищевой продукции: права на проведение проверок, выдачу 

предписаний, приостановление деятельности и т. д. 

ЛК, СЗ 

* - заполняется только по ОЧНОЙ форме обучения: ЛК – лекции; ЛР – лабораторные работы; СЗ – практические/семинарские занятия.
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6. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

Таблица 6.1. Материально-техническое обеспечение дисциплины 

* - аудитория для самостоятельной работы обучающихся указывается ОБЯЗАТЕЛЬНО!

7. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

ДИСЦИПЛИНЫ

Основная литература: 

1. Рензяева Т. В. Основы технического регулирования качества пищевой

продукции. Стандартизация, метрология, оценка соответствия / Т. В. Рензяева. — 3-е изд., 

стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2023. — 360 с. — ISBN 978-5-507-46053-3. 

- 1)¶Технический регламент Таможенного союза «О безопасности зерна»

(ТР ТС¶015/2011) [Текст] : утвержден Решением Комиссии Таможенного союза от 9 

декабря 2011 г.¶№ 874 – URL: 

http://www.eurasiancommission.org/ru/act/texnreg/deptexreg/tr/Pages/.¶2)¶Технический 

регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой¶продукции» (ТР ТС 021/2011), 

Перечень стандартов, содержащих правила и методы¶исследований (испытаний) и 

измерений, в том числе правила отбора образцов, необходимые¶для применения и 

исполнения требований технического регламента «О безопасности¶пищевой продукции» 

и осуществления оценки (подтверждения) соответствия продукции¶[Текст] : утверждены 

Решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. № 880 –¶URL: 

http://www.eurasiancommission.org/ru/act/texnreg/deptexreg/tr/Pages/.¶3)¶Технический 

регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее¶маркировки» (ТР ТС 

022/2011) [Текст] : утвержден Решением Комиссии Таможенного 

союза¶9¶декабря¶2011¶г.¶№¶881¶-

Тип аудитории Оснащение аудитории 

Специализированное 

учебное/лабораторное 

оборудование, ПО и 

материалы для освоения 

дисциплины 

(при необходимости) 

Лекционная 

Аудитория для проведения занятий 

лекционного типа, оснащенная 

комплектом специализированной мебели; 

доской (экраном) и техническими 

средствами мультимедиа презентаций. 

Семинарская 

Аудитория для проведения занятий 

семинарского типа, групповых и 

индивидуальных консультаций, текущего 

контроля и промежуточной аттестации, 

оснащенная комплектом 

специализированной мебели и 

техническими средствами мультимедиа 

презентаций. 

Для 

самостоятельной 

работы 

Аудитория для самостоятельной работы 

обучающихся (может использоваться для 

проведения семинарских занятий и 

консультаций), оснащенная комплектом 

специализированной мебели и 

компьютерами с доступом в ЭИОС. 
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¶URL:¶http://www.eurasiancommission.org/ru/act/texnreg/deptexreg/tr/Pages/.¶4)¶Технически

й регламент Таможенного союза «Технический регламент на¶соковую продукцию из 

фруктов и овощей» (ТР ТС 023/2011) [Текст] : утвержден Решением¶Комиссии 

Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. № 882 - 

URL:¶http://www.eurasiancommission.org/ru/act/texnreg/deptexreg/tr/Pages/.¶5)¶Технический 

регламент Таможенного союза «Технический регламент на¶масложировую продукцию» 

(ТР ТС 024/2011) [Текст] : утвержден Решением Комиссии 

- 

Таможенного¶союза¶от¶9¶декабря¶http://www.eurasiancommission.org/ru/act/texnreg/deptex

reg/tr/Pages/TRVsily.aspx.¶6)¶Технический регламент Таможенного союза «О 

безопасности отдельных видов¶специализированной пищевой продукции, в том числе 

диетического лечебного и¶диетического профилактического питания» (ТР ТС 027/2012) 

[Текст] : принят Решением¶Совета Евразийской экономической комиссии от 15 июня 2012 

г. № 34 - 

URL:¶http://www.eurasiancommission.org/ru/act/texnreg/deptexreg/tr/Pages/.¶7)¶Технический 

регламент Таможенного союза «О безопасности пищевых¶добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств» (ТР ТС 029/2012)¶[Текст] : принят Решением 

Совета Евразийской экономической комиссии от 20 июля 2012 г.¶№ 58 - URL: 

http://www.eurasiancommission.org/ru/act/texnreg/deptexreg/tr/Pages/TRVsily.aspx.¶8)¶Техни

ческий регламент Таможенного союза «О безопасности молока и¶молочной продукции» 

(ТР ТС 033/2013) [Текст] : принят Решением Совета 

Евразийской¶экономической¶комиссии¶от¶9¶октября¶http://www.eurasiancommission.org/r

u/act/texnreg/deptexreg/tr/Pages/TRVsily.aspx.¶9)¶Технический регламент Таможенного 

союза «О безопасности мяса и мясной¶продукции» (ТР ТС 034/2013) [Электронный 

ресурс] принят Решением Совета 

Евразийской¶экономической¶комиссии¶от¶9¶октября¶http://www.eurasiancommission.org/r

u/act/texnreg/deptexreg/tr/Pages/.¶10)¶Технический регламент Евразийского 

экономического союза «О безопасности¶рыбы¶и¶рыбной¶продукции»¶[Текст] - URL: 

http://www.eurasiancommission.org/ru/act/texnreg/deptexreg/tr/Pages/ .¶11)¶О едином перечне 

продукции, подлежащей обязательной оценке¶(подтверждению) соответствия в рамках 

таможенного союза с выдачей единых документов¶[Электронный ресурс] : Решение 

Комиссии Таможенного союза от 7 апреля 2011 г. № 620 -¶URL: 

http://www.tsouz.ru/KTS/KTS26/Documents/P_620.pdf.¶12)¶О единых формах сертификата 

соответствия и декларации о соответствии¶техническим регламентам Таможенного союза 

и правилах их оформления [Текст] : 

Решение¶Коллегии¶ЕЭК¶от¶25¶декабря¶http://www.tsouz.ru/eek/RSEEK/RKEEK/38z/Pages

/.¶13)¶О Положении о порядке применения типовых схем оценки 

(подтверждения)¶соответствия требованиям технических регламентов Таможенного 

союза [Текст] : Решение¶Комиссии Таможенного союза от 7 апреля 2011 г. № 621 - 

URL:¶http://www.tsouz.ru/KTS/KTS26/Pages/R_621.aspx.¶14)¶Кодекс Российской 

Федерации об административных правонарушениях¶[Электронный ресурс] : от 30 декабря 

2001 г. N 195-ФЗ (ред. от 29.07.2017) (с изм. и доп.,¶вступ. в силу с 10.08.2017). - URL: 

http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_34661/.¶15)¶О защите прав 

потребителей : закон Российской Федерации от 7 февраля 1992¶г. (№ 2300-I). 

[Электронный ресурс]. Доступ из системы ГАРАНТ // ЭПС «Система¶ГАРАНТ» : 

ГАРАНТ-Максимум. Вся Россия / НПП «ГАРАНТ-СЕРВИС-УНИВЕРСИТЕТ».¶16)¶О 

качестве и безопасности пищевой продукции : федеральный закон от 2¶января 2000 г. (№ 

29-ФЗ). [Электронный ресурс]. Доступ из системы ГАРАНТ // ЭПС¶«Система ГАРАНТ» :

ГАРАНТ-Максимум. Вся Россия / НПП «ГАРАНТ-СЕРВИС-

¶УНИВЕРСИТЕТ».¶17)¶Регламент ЕС № 852/2004 Европейского парламента и Совета от

29 апреля¶2004 года по гигиене пищевых продуктов.

http://fishquality.ru/assets/files/Documents%20on¶%20activities/Regulations,%20standards/EU/
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2. Кочнева М.В.Техническое регулирование и гармонизация нормативно-¶правовой

базы в рамках таможенного союза [Текст/электронный ресурс] : Учебное¶пособие / М.В. 

Кочнева. - Электронные текстовые данные. - М. : Изд-во РУДН, 2014¶- 74 с. - ISBN 978-5-

209-05353-8 : 65

Дополнительная литература:

1. МР 2.3.7.0415-26 «Оценка качества пищевой продукции и оценка доступа

населения к отечественной пищевой продукции, способствующей устранению дефицита 

макро- и микронутриентов» (утверждены Федеральной службой по надзору в сфере 

защиты прав потребителей и благополучия человека 27 февраля 2026 года). 

2. Журнал «Методы оценки соответствия», Издательство: ООО "РИА

«Стандарты¶и Качество», 

Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»: 

1. ЭБС РУДН и сторонние ЭБС, к которым студенты университета имеют доступ

на основании заключенных договоров 

- Электронно-библиотечная система РУДН – ЭБС РУДН

http://lib.rudn.ru/MegaPro/Web 

- ЭБС «Университетская библиотека онлайн» http://www.biblioclub.ru

- ЭБС Юрайт http://www.biblio-online.ru

- ЭБС «Консультант студента»  www.studentlibrary.ru

- ЭБС «Троицкий мост»

2. Базы данных и поисковые системы

- электронный фонд правовой и нормативно-технической документации

http://docs.cntd.ru/ 

- поисковая система Яндекс https://www.yandex.ru/

- поисковая система Google https://www.google.ru/

- реферативная база данных SCOPUS

http://www.elsevierscience.ru/products/scopus/ 

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся при 

освоении дисциплины/модуля*: 

1. Курс лекций по дисциплине «Оценка соответствия пищевой продукции».

* - все учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся

размещаются в соответствии с действующим порядком на странице дисциплины в ТУИС! 
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