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1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Дисциплина «Безопасность сырья биологического происхождения для не пищевых 

производств» входит в программу магистратуры «Ветеринарно-санитарная экспертиза, 

безопасность и качество сырья и продуктов биологического происхождения» по 

направлению 36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» и изучается в 3 семестре 2 

курса. Дисциплину реализует Департамент ветеринарной медицины. Дисциплина состоит 

из 3 разделов и 9 тем и направлена на изучение санитарно-гигиенического контроля и 

правил ветеринарно-санитарной оценки вторичного сырья, полученного при убое 

сельскохозяйственных животных и птицы по основам технологии и стандартизации при 

производстве. 

Целью освоения дисциплины является формирование теоретических знаний, 

практических навыков и умений по санитарно-гигиеническому контролю и правилам 

ветеринарно-санитарной оценки вторичного сырья, полученного при убое 

сельскохозяйственных животных и птицы  по основам технологии и стандартизации при 

производстве. 

 

2. ТРЕБОВАНИЯ К РЕЗУЛЬТАТАМ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Освоение дисциплины «Безопасность сырья биологического происхождения для не 

пищевых производств» направлено на формирование у обучающихся следующих 

компетенций (части компетенций): 

 

Таблица 2.1. Перечень компетенций, формируемых у обучающихся при освоении 

дисциплины (результаты освоения дисциплины) 

 

Шифр Компетенция 
Индикаторы достижения компетенции  

(в рамках данной дисциплины) 

ОПК-6 

Способен анализировать, 

идентифицировать оценку 

опасности риска возникновения 

и распространения болезней 

различной этиологии 

ОПК-6.2 Знает закономерности возникновения и 

распространения заболеваний в популяциях животных, 

предрасполагающие к заболеваниям факторы.; 

ОПК-6.3 Способен анализировать степень опасности риска 

возникновения и распространения болезней различной 

этиологии в определенных условиях и предпринимать меры к 

снижению этих рисков; 

ПК-1 

Способность к выработке 

решений и профессиональным 

действиям в области контроля 

соответствия сырья и продуктов 

животного и растительного 

происхождения установленным 

требованиям безопасности 

продукции и процессов её 

производства. 

ПК-1.1 Знает установленные требования в области 

ветеринарно-санитарной безопасности производства продуктов 

животного происхождения и контроля производственных 

процессов на различных типах предприятий.; 

ПК-1.2 Владеет современными методами контроля качества 

сырья и продуктов животного и растительного происхождения 

для выявления их соответствия установленным требованиям 

безопасности.; 

ПК-1.3 Пользуется отраслевыми стандартами в области 

контроля качества и безопасности процессов производства 

пищевой продукции.; 

ПК-1.4 Способен разрабатывать систему контроля качества и 

безопасности сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения.; 

ПК-2 

Способность осуществлять 

оценку качества и безопасности 

кормов для животных и 

контроль производства, 

хранения и реализации 

ветеринарных лекарственных 

препаратов в соответствии с 

установленными 

ПК-2.1 Знает актуальные требования к качеству и 

безопасности корм для животных и владеет методами их 

контроля.; 

ПК-2.2 Знает актуальные требования и владеет методами 

контроля в области производства, транспортировки, хранения 

и реализации ветеринарных препаратов для животных.; 

ПК-2.3 Способен организовать систему контроля качества и 

безопасности при производстве, хранении и реализации 
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Шифр Компетенция 
Индикаторы достижения компетенции  

(в рамках данной дисциплины) 

международными и 

государственными 

требованиями. 

кормов и ветеринарных лекарственных препаратов в 

соответствии с установленными требованиями.; 

 

3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОП ВО 

 

Дисциплина «Безопасность сырья биологического происхождения для не пищевых 

производств» относится к части, формируемой участниками образовательных отношений 

блока 1 «Дисциплины (модули)» образовательной программы высшего образования. 

 

В рамках образовательной программы высшего образования обучающиеся также 

осваивают другие дисциплины и/или практики, способствующие достижению 

запланированных результатов освоения дисциплины «Безопасность сырья биологического 

происхождения для не пищевых производств». 

 

Таблица 3.1. Перечень компонентов ОП ВО, способствующих достижению 

запланированных результатов освоения дисциплины  
 

Шифр 
Наименование 

компетенции 

Предшествующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

Последующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

ОПК-6 

Способен анализировать, 

идентифицировать оценку 

опасности риска 

возникновения и 

распространения болезней 

различной этиологии 

Научно-исследовательская 

работа;  

Практика по получению 

первичных навыков научно-

исследовательской работы;  

Эмерджентные пищевые зоонозы;  

Безопасность пищевого сырья и 

продукции;  

Ветеринарная санитария на 

предприятиях;  

 

Производственная практика;  

Преддипломная практика;  

 

ПК-1 

Способность к выработке 

решений и 

профессиональным 

действиям в области 

контроля соответствия 

сырья и продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения 

установленным 

требованиям безопасности 

продукции и процессов её 

производства. 

Научно-исследовательская 

работа;  

Практика по получению 

первичных навыков научно-

исследовательской работы;  

Безопасность пищевого сырья и 

продукции;  

Морфо-химический контроль 

продуктов убоя при переработке 

и хранении;  

Товароведение и экспертиза 

мясных и мясосодержащих 

продуктов**;  

Идентификация и обнаружение 

фальсификации продукции 

животного происхождения**;  

 

Производственная практика;  

Преддипломная практика;  

 

ПК-2 

Способность осуществлять 

оценку качества и 

безопасности кормов для 

животных и контроль 

производства, хранения и 

реализации ветеринарных 

лекарственных препаратов 

в соответствии с 

установленными 

Научно-исследовательская 

работа;  

Практика по получению 

первичных навыков научно-

исследовательской работы;  

Молекулярная биотехнология и 

генная инженерия;  

 

Производственная практика;  

Преддипломная практика;  
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Шифр 
Наименование 

компетенции 

Предшествующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

Последующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

международными и 

государственными 

требованиями. 

* - заполняется в соответствии с матрицей компетенций и СУП ОП ВО  

** - элективные дисциплины /практики
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4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 

 

Общая трудоемкость дисциплины «Безопасность сырья биологического происхождения для не пищевых производств» составляет «3» 

зачетные единицы. 

Таблица 4.1. Виды учебной работы по периодам освоения образовательной программы высшего образования для очной формы 

обучения. 

Вид учебной работы ВСЕГО, ак.ч. 
Семестр(-ы) 

3 

Контактная работа, ак.ч. 34 34 

Лекции (ЛК) 17 17 

Лабораторные работы (ЛР) 0 0 

Практические/семинарские занятия (СЗ) 17 17 

Самостоятельная работа обучающихся, ак.ч. 60 60 

Контроль (экзамен/зачет с оценкой), ак.ч. 14 14 

Общая трудоемкость дисциплины ак.ч. 108 108 

зач.ед. 3 3 
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5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Таблица 5.1. Содержание дисциплины (модуля) по видам учебной работы 

Номер 

раздела 

Наименование раздела 

дисциплины 
Наименование темы Содержание темы 

Вид 

учебной 

работы* 

Раздел 1 

Безопасность сырья 

вторичного сырья при убое 

животных. 

1.1 

Ветеринарно-санитарные требования при 

сборе, первичной обработке и 

консервировании эндокринно-ферментного 

сырья. 

Ветеринарно-санитарные требования при сборе, первичной 

обработке и консервировании вторичного сырья. 
ЛК, СЗ 

1.2 
Ветеринарно-санитарные требования к 

сбору/обработке и оценки крови. 

Ветеринарно-санитарные требования к сбору, обработке и 

оценке крови. 
ЛК, СЗ 

1.3 

Ветеринарно-санитарные требования к 

сбору/переработке технического сырья 

(рога, щетина, копыта и т.д). 

Требования к сбору и переработке технического сырья (рога, 

копыта, кости и др.). 
ЛК, СЗ 

Раздел 2 Кожевенно-меховое сырье. 

2.1 
Кожевенное сырье. Консервирование, 

пороки шкур. 

Характеристика кожевенного сырья, методы консервирования, 

пороки шкур. 
ЛК, СЗ 

2.2 
Дезинфекция кожевенного сырья при 

инфекционных болезнях. 

Дезинфекция кожевенного сырья при инфекционных 

заболеваниях. 
ЛК, СЗ 

2.3 Клеймение шкур. Клеймение и ветеринарно-санитарная оценка шкур. ЛК, СЗ 

2.4 
Обработка мехового сырья. Дефекты 

мехового сырья. 
Обработка мехового сырья, виды дефектов и их оценка. ЛК, СЗ 

2.5 
Дезинфекция мехового сырья при 

инфекционных болезнях. 
Дезинфекция мехового сырья при инфекционных заболеваниях. ЛК, СЗ 

Раздел 3 
Вторичное сырье при убое 

птицы. 
3.1 

Сбор и обработка пера для производства 

перьевой муки. 

Сбор, обработка и использование пера и пуха, требования 

безопасности при производстве перьевой муки. 
ЛК, СЗ 

* - заполняется только по ОЧНОЙ форме обучения: ЛК – лекции; ЛР – лабораторные работы; СЗ – практические/семинарские занятия.
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6. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Таблица 6.1. Материально-техническое обеспечение дисциплины 

 

* - аудитория для самостоятельной работы обучающихся указывается ОБЯЗАТЕЛЬНО! 

 

7. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Основная литература: 

 1. Боровков, М. Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и 

стандартизации продуктов животноводства : учебник для вузов / М. Ф. Боровков, В. П. 

Фролов, С. А. Серко. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 476 с. — ISBN 

978-5-8114-6848-5. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/152644 

 2. Пронин, В. В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и 

стандартизации продуктов животноводства. Практикум : учебное пособие для вузов / В. В. 

Пронин, С. П. Фисенко. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 240 с. — 

ISBN 978-5-8114-8126-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 

система. — URL: https://e.lanbook.com/book/171871 

 3. Смолякова Л.А.Микробиология кожевенно-мехового, эндокринного сырья и 

кишечных продуктов : учебно-методическое пособие / Л.А. Смолякова, И.Н. Шарова. - 

Электронные текстовые данные. - М. : РУДН, 2018. - 19 с. - ISBN 978-5-209-09008-3 : 

31.78.-  

Дополнительная литература: 

 1. Стандартизация, технология переработки и хранения продукции животноводства 

: учебное пособие / Г. С. Шарафутдинов, Ф. С. Сибагатуллин, Н. А. Балакирев [и др.]. — 

Тип аудитории Оснащение аудитории 

Специализированное 

учебное/лабораторное 

оборудование, ПО и 

материалы для освоения 

дисциплины 

(при необходимости) 

Лекционная 

Аудитория для проведения занятий 

лекционного типа, оснащенная 

комплектом специализированной мебели; 

доской (экраном) и техническими 

средствами мультимедиа презентаций. 

 

Семинарская 

Аудитория для проведения занятий 

семинарского типа, групповых и 

индивидуальных консультаций, текущего 

контроля и промежуточной аттестации, 

оснащенная комплектом 

специализированной мебели и 

техническими средствами мультимедиа 

презентаций. 

 

Для 

самостоятельной 

работы 

Аудитория для самостоятельной работы 

обучающихся (может использоваться для 

проведения семинарских занятий и 

консультаций), оснащенная комплектом 

специализированной мебели и 

компьютерами с доступом в ЭИОС. 
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5-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 624 с. — ISBN 978-5-8114-3954-6. — 

Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/130579 

 2. Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения. Лабораторный практикум : учебное пособие / И. А. 

Лыкасова, В. А. Крыгин, И. В. Безина, И. А. Солянская. — 2-е изд., перераб. — Санкт-

Петербург : Лань, 2022. — 304 с. — ISBN 978-5-8114-1812-1. — Текст : электронный // 

Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/211973  

 3. Нормативно-правовые и этические аспекты ветеринарно-санитарной экспертизы 

продукции животного происхождения : учебное пособие / И.Г. Серегин, Г.П. Дюльгер. - 

Электронные текстовые данные. - Санкт-Петербург : Квадро, 2020. - 240 с. - (Учебники и 

учебные пособия для высших учебных заведений). - ISBN 978-5-906371-94-2 

http://lib.rudn.ru/MegaPro/UserEntry?Action=Rudn_FindDoc&id=487737&idb=0 

 4. Основы технологии производства и первичной обработки продукции 

животноводства : учебное пособие / Л. Ю. Киселев, Ю. И. Забудский, А. П. Голикова, Н. 

А. Федосеева. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 448 с. — ISBN 978-5-8114-1364-5. — 

Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/211115 

Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»: 

 1. ЭБС РУДН и сторонние ЭБС, к которым студенты университета имеют доступ 

на основании заключенных договоров 

  - Электронно-библиотечная система РУДН – ЭБС РУДН  

https://mega.rudn.ru/MegaPro/Web 

  - ЭБС «Университетская библиотека онлайн» http://www.biblioclub.ru 

  - ЭБС Юрайт http://www.biblio-online.ru 

  - ЭБС «Консультант студента»  www.studentlibrary.ru 

  - ЭБС «Знаниум» https://znanium.ru/ 

 2. Базы данных и поисковые системы 

  - Sage https://journals.sagepub.com/ 

  - Springer Nature Link https://link.springer.com/ 

  - Wiley Journal Database https://onlinelibrary.wiley.com/ 

  - Наукометрическая база данных Lens.org https://www.lens.org 

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся при 

освоении дисциплины/модуля*: 

 1. Курс лекций по дисциплине «Безопасность сырья биологического 

происхождения для не пищевых производств». 

 
 

* - все учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся 

размещаются в соответствии с действующим порядком на странице дисциплины в ТУИС! 
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РАЗРАБОТЧИК:     

     

Доцент департамент 

ветеринарной медицины    

Петров Александр 

Константинович 
Должность, БУП  Подпись  Фамилия И.О. 

     

 

РУКОВОДИТЕЛЬ БУП:     

     

Директор департамент 

ветеринарной медицины    

Ватников Юрий 

Анатольевич 
Должность БУП  Подпись  Фамилия И.О. 

     

 

РУКОВОДИТЕЛЬ ОП ВО:     

     

Доцент департамент 

ветеринарной медицины    

Друковский Станислав 

Геннадиевич 
Должность, БУП  Подпись  Фамилия И.О. 

     

 


