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- - - з.е.
Итого

акад.ча

Курс 1

Семестр 1 [17 нед] Семестр 2 [16 нед]

Курс 2

Семестр 3 [17 нед] Семестр 4 [17 нед]

Курс 3

Семестр 5 [17 нед] Семестр 6 [13 нед]

Курс 4

Семестр 7 [17 нед] Семестр 8 [ нед]

Считать в
плане

Индекс Наименование Факт
По

плану
з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр

Блок 1.Дисциплины (модули) 192 7240 30 204 306 24 144 64 240 30 119 34 340 30 119 34 323 30 153 34 255 18 78 234 30 170 238

Обязательная часть 181 6516 30 204 255 22 128 64 192 28 119 289 26 102 272 27 136 34 238 18 78 234 30 170 238

+ Б1.О.01 Базовая компонента 96 3456 22 10 13 19 7 4 11 20 4 14 14 1 11 8 2 2 4 6 1 7 7 3 3

+ Б1.О.01.01 История России 4 144 4 5 2

+ Б1.О.01.02 Основы российской государственности 2 72 2 1 2

+ Б1.О.01.03 История религий России 2 72 2 1 1

+ Б1.О.01.04 Математика 3 108 3 1 1

+ Б1.О.01.05
Психология и конфликтология в организациях
профессиональной сферы

5 180 5 1 1

+ Б1.О.01.06
Основы военной подготовки. Безопасность
жизнедеятельности

4 144 2 1 2 2 1 2

+ Б1.О.01.07
Правовые основы деятельности и
документооборот в профессиональной сфере

3 108 3 1 1

+ Б1.О.01.08 Русский язык и культура речи 2 72 2 1 1

+ Б1.О.01.09
Информационно-коммуникативные технологии
в  профессиональной сфере

4 144 4 2 4

+ Б1.О.01.10
Экономика организаций профессиональной
сферы

3 108 3 2 2

+ Б1.О.01.11 Философия 2 72 2 1 2

+ Б1.О.01.12
Менеджмент организаций профессиональной
сферы

6 216 6 2 2

+ Б1.О.01.13
Организация обслуживания лиц с
ограниченными возможностями здоровья

4 144 4 1 2

+ Б1.О.01.14 Иностранный язык делового общения второй 16 576 4 4 4 4 4 4 4 6

+ Б1.О.01.15
Маркетинг организаций профессиональной
сферы

5 180 5 1 2

+ Б1.О.01.16
Программное обеспечение и автоматизация в
профессиональной сфере

4 144 4 2 2

+ Б1.О.01.17 Основы исследовательской деятельности 2 72 2 1 1

+ Б1.О.01.18
Предпринимательство в профессиональной
сфере

2 72 2 1 1

+ Б1.О.01.19

Standardization, Certification And Quality Control
In Professional Sphere / Стандартизация,
сертификация и контроль качества услуг в
профессиональной сфере [англ.]

5 180 5 2 2

+ Б1.О.01.20 Физическая культура 2 72 1 1 1 1

+ Б1.О.01.ДВ.01
Иностранный язык / русский язык как
иностранный

16 576 4 4 4 4 4 4 4 4

+ Б1.О.01.ДВ.01.01 Иностранный язык 16 576 4 4 4 4 4 4 4 4

- Б1.О.01.ДВ.01.02 Русский язык как иностранный 16 576 4 4 4 4 4 4 4 4

+ Б1.О.02 Вариативная компонента 85 3060 8 2 2 3 1 1 8 3 3 12 5 5 19 6 10 12 5 11 23 7 11

+ Б1.О.02.01 Организация ресторанного бизнеса 3 108 3 1 1

+ Б1.О.02.02 Профессиональная этика и этикет 5 180 5 1 1

+ Б1.О.02.03 Технология обеспечения пищевой безопасности 3 108 3 1 1

+ Б1.О.02.04 Основы проектной деятельности 2 72 2 1 1

+ Б1.О.02.05
Комплексное оснащение предприятий
ресторанного бизнеса

6 216 6 2 2

+ Б1.О.02.06
Проектирование предприятий ресторанного
бизнеса с использованием технологий
искусственного интеллекта

5 180 5 2 2

+ Б1.О.02.07
Классификационная экспертиза и аудит
предприятий сферы гостеприимства

5 180 5 2 2

+ Б1.О.02.08 Политология 2 72 2 1 1

+ Б1.О.02.09
Бизнес-планирование в профессиональной
сфере

3 108 3 1 1

+ Б1.О.02.10 Международные кулинарные концепции 2 72 2 1 1

+ Б1.О.02.11
Международная барная индустрия, сервис вина
и напитков

2 72 2 1 1



- - - з.е.
Итого

акад.ча

Курс 1

Семестр 1 [17 нед] Семестр 2 [16 нед]

Курс 2

Семестр 3 [17 нед] Семестр 4 [17 нед]

Курс 3

Семестр 5 [17 нед] Семестр 6 [13 нед]

Курс 4

Семестр 7 [17 нед] Семестр 8 [ нед]

Считать в
плане

Индекс Наименование Факт
По

плану
з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр

+ Б1.О.02.12
Международные стандарты и управление
качеством услуг

3 108 3 1 1

+ Б1.О.02.13
Организация обеспечения безопасности
предприятий ресторанной сферы

3 108 3 1 1

+ Б1.О.02.14
Технология и организация услуг питания в
гостиничных комплексах

2 72 2 1 1

+ Б1.О.02.15
Межкультурные коммуникации на иностранном
языке

8 288 4 4 4 6

+ Б1.О.02.16
Технологии кейтеринга, деловых и событийных
мероприятий

2 72 2 1 1

+ Б1.О.02.17
Технологии продвижения и продаж продукции
и услуг предприятий ресторанного бизнеса

4 144 4 2 2

+ Б1.О.02.18
Управление персоналом в профессиональной
сфере

2 72 2 2 2

+ Б1.О.02.19
Иностранный язык в профессиональной
деятельности (второй)

4 144 4 4

+ Б1.О.02.20 Управление брендом в ресторанном бизнесе 3 108 3 1 1

+ Б1.О.02.21
Эмоциональный сервис: управление
поведением гостя

4 144 4 1 1

+ Б1.О.02.22 Кросс-культурный менеджмент 3 108 3 1 1

+ Б1.О.02.23 Мировые тренды в ресторанном бизнесе 3 108 3 1 1

+ Б1.О.02.24
Формирование ассортимента и
ценообразование в ресторанном бизнесе

3 108 3 1 1

+ Б1.О.02.25
Экономический анализ деятельности
организации

3 108 3 2 2

Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

11 724 51 2 16 48 2 34 51 4 17 34 51 3 17 17

+ Б1.В.ДВ.01 Прикладная физическая культура 328 3 2 3 2

+ Б1.В.ДВ.01.01 Прикладная физическая культура 328 3 2 3 2

+ Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины 2 72 2 1 1

+ Б1.В.ДВ.02.01 Мировая культура и искусство 2 72 2 1 1

- Б1.В.ДВ.02.02 Мировые религии 2 72 2 1 1

+ Б1.В.ДВ.03 Элективные дисциплины 2 72 2 2

+ Б1.В.ДВ.03.01 Продвинутый Excel 2 72 2 2

- Б1.В.ДВ.03.02 Основы программирования на Python 2 72 2 2

- Б1.В.ДВ.03.03 Инфографика и технология презентаций 2 72 2 2

+ Б1.В.ДВ.04 Элективные дисциплины 2 72 2 2

+ Б1.В.ДВ.04.01 SQL. Начальный курс 2 72 2 2

- Б1.В.ДВ.04.02 Python для анализа данных 2 72 2 2

- Б1.В.ДВ.04.03 Цифровые деловые коммуникации 2 72 2 2

+ Б1.В.ДВ.05 Междисциплинарный модуль 2 72 2 1 1

+ Б1.В.ДВ.05.01 Дисциплины междисциплинарного модуля 2 72 2 1 1

+ Б1.В.ДВ.06 Элективные дисциплины 3 108 3 1 1

+ Б1.В.ДВ.06.01 Событийный туризм и ивент-менеджмент 3 108 3 1 1

- Б1.В.ДВ.06.02
Организация обслуживания в санаторно-
курортных и гостиничных комплексах

3 108 3 1 1

Блок 2.Практика 36 1296 6 12 18

Обязательная часть 18 648 6 12

+ Б2.О.01 Базовая компонента 6 216 6

+ Б2.О.01.01(У) Учебная практика 6 216 6

+ Б2.О.02 Вариативная компонента 12 432 12

+ Б2.О.02.01(П) Производственная практика 12 432 12

Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

18 648 18

+ Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика 18 648 18

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 12 432 12



- - - з.е.
Итого

акад.ча

Курс 1

Семестр 1 [17 нед] Семестр 2 [16 нед]

Курс 2

Семестр 3 [17 нед] Семестр 4 [17 нед]

Курс 3

Семестр 5 [17 нед] Семестр 6 [13 нед]

Курс 4

Семестр 7 [17 нед] Семестр 8 [ нед]

Считать в
плане

Индекс Наименование Факт
По

плану
з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр з.е. Лек Лаб Пр

+ Б3.01(Д)
Подготовка и защита выпускной
квалификационной работы

12 432 12

ФТД.Факультативные дисциплины 4 144 2 17 17 2 34

+ ФТД.01 Деловой иностранный язык 2 72 2 2

+ ФТД.02
Современные технологии проектирования
клиентского опыта в сервисе

2 72 2 1 1

 Итого з.е./акад.часов (без факультативов)

 Недельная нагрузка в периодах обучения (акад.час/нед)

 Контактная работа(без элек. дисц. по ф.к. и спорту) (акад.час/нед)

 з.е. на курсах (без факультативов)

240 8968 30

54

27

60

30

43.9

26

30

54

26

60

30

54

26

30

54

26

60

30

41.6

24

30

54

24

60

30
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